Lasst uns zusammen kochen -
Turkische Kochkurse flir Gruppen

Bei unseren exklusiven Kochkursen steht das
gemeinsame Kochen, Essen und Trinken im Mittelpunkt.

Sucht ihr ein auBlergewdhnliches Event fiir euer Team in Diisseldorf, sei es
als Weihnachtsfeier oder Teambuilding? Oder wollt ihr einen Geburtstag
(nach-)feiern, einen Junggesell:innenabschied oder eine private Feier mit
Freunden und Familie gestalten?

Meldet euch bei uns, um einen unvergesslichen Kochkurs fiir Gruppen
ab 12 Personen zu planen. In unserem gerdumigen Studio in Diisseldorf-
Flingern entfithren wir euch in die faszinierende Welt der tiirkischen
Kiiche,ideal fiir bis zu 40 Gaste.

Bei uns entdeckt ihr in unterhaltsamen Kursen die tiirkische Kiiche. Ob
Hobbykoch oder Anfdnger, bei uns steht der Spaff und die gemeinsame
Zeit im Vordergrund. Lernt alles {iber die Herkunft und Zubereitung der
Gerichte, wahrend wir mit Humor und Geduld auch das ein oder andere
Kiichengeheimnis verraten.

Taucht ein in ein kulinarisches Abenteuer, sammelt neue Erfahrungen
und erweitert eure Kochkiinste mit unseren inspirierenden Geschichten
und Traditionen. Am Ende nehmt ihr nicht nur Rezepte, sondern auch
wertvolle Erinnerungen mit nach Hause.

Bei KochDichTiirkisch
bekommt ihr einen
Einblick in die tiirkische
Kiiche, der euch sonst
leider so oft verborgen
bleibt. Freut euch auf
geschmackvolle, gesunde
und vielseitige Gerichte.
Das Menii wird immer
saisonal mit frischen
Zutaten zusammengestellt.

KobichTu isch

TURKISCH KOCHEN AUF DEUTSCH



Kochkurse bei uns

Im Kochkurs fiir Gruppen werden wir 3-5 warme und kalte Meze,

1-2 Hauptspeisen (2-3 Elemente) und einen kleinen Nachtisch zubereiten.
Zum Essen servieren wir passende Getranke wie tiirkischen Wein, Raki,
Wasser, Mokka oder Tee. Alle notwendigen Zutaten fiir den Kochkurs
werden von uns zur Verfiigung gestellt. Wahrend des Zubereitens der
Speisen erwarten euch reichlich Informationen zur tiirkischen Kochkultur
und Warenkunde. Natiirlich zeigen wir euch auch viele Tipps und Tricks.
Im Anschluss senden wir euch alle Rezepte digital zum Nachkochen zu.

Unsere Hauptkurse bei KochDichTiirkisch:

® Softra: Erlebt, wie man eine traditionelle tiirkische Tafel mit
verschiedenen Gerichten liebevoll gestaltet.

® Meze: Lernt, wie man die klassischen kleinen Kostlichkeiten zubereitet,
die das Herz jeder Gesellschaftsrunde erwdrmen.

® Vegetarisch: Entdeckt die Vielfalt und den Reichtum der tiirkischen
vegetarischen Kiiche.

@ Misafir: Ein Kurs, der die Kunst der tiirkischen Gastfreundschaft durch
kulinarische Delikatessen zelebriert.

Kochkurse
beiuns

® Kebab: Meistert die Zubereitung verschiedener Kebab-Variationen, die
weit {iber den bekannten Doner hinausgehen. Kontakt:

@ Kahvalti (Tiirkisches Friihstiick): Dieser Kurs steht ganz im
Zeichen des traditionellen tiirkischen Friihstiicks und zeigt seine
Reichhaltigkeit.

KochDichTiirkisch
Orhan Tanggil
Flurstrafle 5

Zusitzlich zu unseren Hauptkursen, bieten = ' 40215 Diisseldorf
wir auch kulinarische Erlebnisse, die . :
von talentierten Gast-Kochleiter:innen
angeboten werden. Dazu gehort u.a. ein
Einblick in die levantinische Kiiche und die
persische Kiiche.

kochdichtiirkisch.de
021198 90 68 50
kochen@kochdichtuerkisch.de

Wir freuen uns, euch ein individuelles
Angebot zusammenzustellen.

Orkide & Orhan
KochDichTiirkisch

Kochbic
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